OPIS TECHNOLOGICZNY
przebudowa pomieszcae Miejskiego Przedszkola nr 6 w Ptocku przy ult gczniczek 14

1.0. Podstawa opracowania

- rzut piwnic, partery pietra

- rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady WE nr 832R0v sprawie higienyrodkow
spazywczych ( Dz.UUE L 139 Z 3004.2004)

- ustawa z dnia 25.08.2006 roku o bezpiésigie zywnaosci i zywienia (Dz.U. z 2006r. nr 171
poz. 1225 z pino zm.)

- Rozorzdzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 kwietnia 2004v sprawie wymaga
higienicznych i sanitarnych w zaktadach produkcyjnych Mprowadzajcych do obrotu
srodki spazywcze (Dz U. nr 104 poz1096) jako materiat pomocniczy

- Rozorzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12.2002 w sprawie warunkoéw
tedhnicznych jakim powinny odpowiada budynki i ich usytuowanie (DzZU. nr 75 poz960
Z p6zn. zm);

- Rozporadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 31 siéapR010r. w sprawie rodzajow
innych form wychowania przedszkolnego warunkéw &eoiia i organizowania tych form oraz
sposobu ich dziatania (Dz. U. nr 161 poz. 108@kejmateriat pomochiczy

2.0. Cel opracowania.

Przedmiotem projektu technologicznego jest zaptojgénie pomieszczeprzebudowywanych
pomieszczé Miejskiego Przedszkola nr 6 w Plocku przy ubckniczek 14 (dz. nr 293/17)
Przebudowa obejmuje zapleczgwieniowe oraz sale zg z nieZdbednymi pomieszczeniami
towarzysacymi dla 175 dzieciPrzewiduje si na parterze 4 saldla dzieci z towarzysgymi
pomieszczeniam sala zaj¢ logopedycznych, pomieszczenie pedagddg pictrze znajduy Sie
trzy sale dla dziecsala zaj¢ rekreacyjnychblok zywieniowy, pomieszczenia biurowe.

Na dzialce inwestora projektujeesiwa place zabaw dla dzieci, grupy starszej i n#efs

W przedszkolu przewiduje ¢sisporadzanie positkbw na miejscu. Zaplecze kuchenne jest
wydzielone i posiada wéjie dostawcze i personelu z zeywa. Zapewniono te odrbng drog
wynoszenia odpadkéw pokonsumpcyjnych. W kuchni wag@no chg produkcyjny "od surowca
do gotowego produktu" pagiowy, pozwalacy na zapewnienie dobrej praktyki higienicznej,
eliminujacy krzyzowanie s¢ drog "brudnych” i "czystych".

W przygotowalni wsipnej przy jednokierunkowej obrébce uznano za celowe
zaprojektowanie okienka podawczego do kuchni. Okipadbu zmywalni bdg gromadzone

w pojemnikach, nagpnie wynoszone do pomieszczenia na odpadki. Poozesi
zlokalizowane w zachodniej ¢xi budynku z wejciem na zewsirz. Zaprojektowano
pomieszczenie do mycia wozkoéw do transportu nacPyzy wejciu do zaplecza zapewniono
pokdj socjalny personelu kuchni (pomieszczenietaemhigieniczne personelu kuchni, WC +
natrysk). W pobliu pokoju socjalnego znajduje¢spomieszczenie magazynowe gadki
czystagci, sprzt do spratania zaplecza kuchennego. Za pomieszczeniem sgajal
przewidziano magazyn chtodniczy. Dogodnie skomumiay z kuchrg jest magazyn
spazywczy. Pomieszczenie dezynfekcji jaj zostamigdzielone z pomieszczeniprzygotowalni
wstepnej

W obrbie kuchni wyodgbniono stanowisko przygotowania ¢sa, potraw ngcznych,
przygotowania suroéwek i warzyw, obrobki termicznejycia sprztu kuchennego oraz
wydawania. Kuchnia jest pgizona ze zmywalni kredensem przelotowym. Proponuje si
wyposaenie dwoch wdzkéw kelnerskich nazkej kondygnacji (dwukotkowego: naczynia
czyste gorna potka, naczynia po konsumpcji dolngg)d Wozki przechowywane e¢ba
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w magazynach wozkow. Mycie wozkow w wydzielonym pesaczeniu. Positki na parter
transportowane dala za pomog windy, na p¢trze positki wydawane dala bezpdrednio
z kuchni. Pojemniki talerze po konsumpcgdh myte w zmywalni i przetrzymywane w
kredensie przelotowym (talerze). Naczynia ngrpe po umyciu przekazywaneda do kuchni
za$ na parterze po umyciu i wysuszeniu wracajnda na petro. Pomieszczenie nr 1/15 na
parterze i 2/18 na girze wyposaono w zmywarko — wyparzagk

3.0. Zaopatrzenie w media.

- woda z wodoaigu publicznegpmiejskiego

- $cieki do istniegcej kanalizacji miejskiej

- centralne ogrzewanie: z sieniejskiejpoprzez wewegtrzny wezet cieplny

- ciepta woda #ytkowa: si€ miejska w sanitariatach dla dzieci niedhe zainstalowanie
mieszaczy wody (temperatura wody 38-40°C)

Przepuszczalna maksymalna sd8o wody w czsci zywieniowe] zgodnie
z Rozporadzeniem Minmstra Infrastruktury z dnia 141.2002r (Dz. U. nr 8 poz 70)

WYNosi:

10litréw x 207 oséb= 20.070/deb

W tym potowa b woda cepta o temperaturze @b "C

Uwaga!

W bilansie nie uwzgédniono wody na cele p/p# oraz zuzycia wody w pozostatej cgsci
obiektu.

4.0. Pozostate wymogi techniczne i sanitarne.

4.1. Instalacja wod - kan.

Instalacg wewretrzng wodochgowg nalezy wykona z rur stalowych ocynkowanych,
miedzianych lub PE posiadaych atest higieniczny. Armatura wodggdowa winna
umazliwia¢ mieszanie cieptej i zimnej wody.

Do kazdego punktu czerpalnego powinnaé¢bpoprowadzona ciepta i zimna woda (przy
punktach czerpalnych wody w sanitariatach dla dziealezy zastosow& mieszacze
temperatury wody maksymalnie 43°C, a przy brodAkagrysznicach 38°C.

Instalacja mieszaczy - w miejscu niedpstym dla dzieci. Piony kanalizacyjne i poieg
kanalizacyjne powinny l#yszczelne i obudowane (szczegodlnie w zaplegmieniowym).
Przewody instalacji wodnej, kanalizacyjnej winny ¢bygtadkie, szczelne o konstrukciji
zapobiegajcej opadaniu zanieczyszezelnstalacji nie nakey prowadzé na wierzchuscian.
Wymaganie to nie dotyczy pagizer do odbiornikdw. Instalacje powinny &yprowadzone
pod tynkiem (w bruzdach) lub zabezpieczone ostonami

Kanalizacyjne wpusty podtogowe powinny¢byabezpieczone kratkami i posiadzamknecia
syfonowe oraz fatwe do czyszczenia osadniki. P@iogwinna by wykonana ze spadkiem do
wpustow (ok. 1,5%). Rewizje kanalizacyjne mgleumieszcza poza pomieszczeniami (np.
w komunikaciji). W obgbie budynku we wspolny ukiad kanalizacyjny nie woimtaczy¢ sciekow

z ubikacji zesciekami technologicznymi odprowadzeymi scieki z wpustow podtogowych
w pomieszczeniach produkcyjnych i pomocniczyc$tieki zawierajce tluszcze powinny
przeptywa przez ttuszczownik zlokalizowany poza budynkignodlegtgci minimum 5m. nie
dopuszcza giinstalowania indywidualnych ttuszczownikéw pod ydrarami.

Uwaga! umywalki dla dzieci naley instalowaé na wysokd&ci 45cm (dzieci mtodsze), 60cm
(dzieci starsze).

4.2.Sciany i sufity.

Scianki (projektowane wyktznie dzialowy z gazobetonu gr. 12cmSufity i zammtowane
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w gorze etmeny (w szczegolnaci oprawy dwietleniowe) musz by¢ wykonane w taki sposob,
aby zapolega gromadzeniu gibrudu i kurzu.

Sciany w pomieszczeniach produkcyjnych tj. kuchmzygotowalni wsépnej, zmywalni, a taie
w usepach dla personelu i sanitariatach dla dzieci pawity pokryte materiatem tatwo
zmywalnym, nienagkliwym, odpornym na dziatanie wilgoci do wysakd co najmniej 2m,
w natrysku — na catej wysoka sciany. Proponuje siglazue w jasnym kolorze ("dee" phytki,
minimalna grub&¢ ptytki).

Przy zlewie (basenie) w pomieszczeniu pdkowym, umywalce/zlewie w aneksie socjalnym
personelu kuchni, umywalce w pomieszczeniu pozegtatpersonelu natg wykon& tzw.
Jfartuch z glazury wysokai 1,60m”, wystarczy minimum 30cm poza eobr urzdzei.
W pozostatych pomieszczeniach i korytarzach komagyjaych naley zapewnt lamperie tatwo
zmywalne do wysok&i min. 2,00m

Uwaga!

1) Scieki w sanitariatach (pomieszczeniach z miskistpowa) dla dzieci nalsy
wykona o konstrukcji lekkiej, fatwo zmywalnej, odporneja ndziatanie srodkow
dezynfekcyjnych i wysoksi okoto 130 - 140cm, podobnej wysagkodrzwi. Na dole przavit do

wysokasci 15cm.
2) Stykiscian z posadzkami w zapleczu kuchennym xyaleykona w sposéb bezszczelinowy.

4.3. Posadzki.

1) Czs¢ przedszkolna

- w salach zag - parkiet (zgodnie z ustaleniami w UMP protoka@hda 16.10.2014r.),

- w sanitariatach — terakota antypmgowa lub gres

- w ciggach komunikacyjnych — terakcaatypdlizgowa lub gres

- w pomieszczeniach administracyjnych — parkieezet (np. deska barlinecka),

- pomieszczenie logopedy, pedagoga, psychologa, palmawek, szatnia personelu, szatnia —
terakota antypdizgowa lub gres

2) Zapleczezywieniowe

Posadzka w zapleczu produkcyjnym, niegidava, fatwo zmywalna, nietoksyczna,
odporna na dziataniérodkéw dezynfekcyjnych i mygych. W caléci zaplecza planuje i
posadzk — terakota antypdizgowa lub gresSpadek posadzki w kierunku kratétiekowych -
1,5%. Styk scian z posadzk w sposéb bezszczelinowy. Nandki scian i stupodw naley
zabezpiecz§ przed uradzeniami mechanicznymi.

4.4. Drzwi.

Szerok&¢ drzwi projektowanych wewtrznych 0,9m, drzwi do pomieszczenia z misk
ustpowg 0,8m. drzwi powinny by szczelne, tatwe do utrzymania w czysioo nienasikliwej
powierzchni. Drzwi do sanitariatow dla dzieci o w80 - 140cm, 15cm od posadzki.

4.5. Wentylacja.

We wszystkich pomieszczeniach produkcyjnych zaple¢ywieniowego - wentylacja
mechaniczna nawiewno - wywiewna z wyprowadzenienmadodach. W pomieszczeniu
produkcyjnym - kuchni dodatkowo wentylacja miejseofokap wycigowy nad urzdzeniami
grzewczymi. W pozostatych pomieszczeniach zaplewzmtylacja grawitacyjna kanatowa.
W sanitariatach wentylacja mechaniczna wgowa uruchamiana np. wvagznikiem swiatta

I spetniajca po wyhczeniu funkc} wentylacji grawitacyjnej (ciemne fazienki bez otéwy
okiennych). Na otworachventylacyjnych na zapleczoalery zainstalowa kratki z materiatu
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nierdzewnego o konstrukcji tatwej do demantamycia.

Zmywalnie, przygotowalnie,

obieralnie 8 wynth t= +16°C
Kuchnie 10-15 wymh t= +18°C
Szatnie 4 wymh t.= +20°C
Natryski, umywalnie 5 wym./h nt +25°C
Jadalnie 20ri10s t.= +20°C
Magazyny 2-4 wynih =+12°C
Ustepy 30-50n/1 oczko -

t,- temperatura nawiewu
Wentylacja w pozostatych pomieszczeniach (zgodmeray PN-B-03430/Az3):
- pokoje zbiorowego przebywenludzi - 20m3/h dla kadej osoby
- pomieszczenia dla dzieci przedszkolnych - 15naBdrkazdego dziecka
Uwaga!
1. Okapy powinny by wyposaone w fatwo wymienne filtry tluszczowe i zabezpeoe
przed opadaniem skroplin.
2. Rozwipzanie w zakresie przetrzymywaniaza&ow i pdcieli powinny umaliwia¢ ich
wietrzenie.

Przy projektowaniu instalacji wentylacji mechaniegmalery przestrzega ponizszych zasad:
- usytuowanie nawiewu i wywiewu powietrza powinnapegwné swobodny ruch powietrza
w catym pomieszczeniu bez tworzenia tzw. martwych stref,

- kierunek przeptywu powietrza powinien odbywaie od strony, w ktorej nie wyspuja
zanieczyszczenia, tj. od strony "czystej" do strémydnej"”.

- zanieczyszczenia powietrza z innych pomieszicze wzgéddw sanitarnych nie powny
przeptyw& do kuchni

- pomieszczenia 0 sym poziomie wymaga sanitarnych nie magby¢ taczone we wspolny
ciag i uktad wentylacji mechanicznej (np. kuchniagsaagé, WC),

- nie naley stosowa recyrkulacji w pomieszczeniach produkcyjnych

- dla okapow zalecagsstosowanie oddzielnych zespotow wentylacyjnych

- okapy powinny by wyposaone w tatwo wymienne filtry ttuszczowe i zabezpieee przed
opadami skroplin

- w kuchni nie nalgy stosowdé nadcgnienia: bilans powietrza w catym zapleczu powinien
by¢ zrownoweaony

- w zapleczu powinno ltéyzapewnione wietrzenie w sposolagly, np. przez zainstalowanie
wentylatorow dwubiegowych

- instalacja wentylacyjna musi byvyposaona w filtry powietrza

- zasilanie w ciepto nagrzewnic wentylacyjnych przykorzystaniu technologicznego czynnika
grzejnego umdiwia utrzymanie wiaciwych parametréw powietrza w okresie pizewym,
poza sezonem grzewczym
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- czerpniepowietrza zewetrznego wyposagone w filtry naley w zaleznosci od ich rodzaju
montowa& zachowugc nas¢pujace odlegtdci:

- Srednie 2,0m nad poziomem terenu

- dachowe 1 ,0m nad poziomem dachu

- 10m od wyrzutni powietrza

Zaleca s} stosowanie czerprdciennych. W przypadku czerpni dachowych nglewrocie
uwag na rodzaj pokrycia dachowego w celu ograniczensnriernego podgrzewania
czerpanego powietrza.

Materiaty :

Wszystkie materiaty i potprodukty dodatkowe takak jnp: uszczelkisrodki uszczelniajce,
antykorozyjne, czy inne mugsposiada stosowne certyfikaty i atesty. Kanaty najlepiejkoga

z ocynkowanej blachy stalowej przymocowanej do ievkty z ksztaltownikow stalowych
(z czarnej stali ocynkowanej lub zabezpieczonyaegmontaem dopuszczonymi do stosowania
srodkami antykorozyjnymi) lub z blachy aluminiowéfanaty naley uszczelni na hczeniach
kotnierzy stosujc wiasciwe uszczelki. Na otworach wentylacyjnych ngleainstalowa kratki

z metalu nierdzewnego o konstrukcji tatwej do mantamycia.

Na otworach wentylacyjnych nale zainstalowé kratki z metalu nierdzewnego o konstrukciji
tatwej do montau i mycia.

Kanat wentylacji w kominie ma zapewnndywidualny cig zuzytego powietrza z pomieszczenia
Z urzmdzeniami grzewczymi z wyprowadzeniem ponad dactymkd W przypadku braku takiej
mozliwosci nalery zastosowé& wentylacg mechaniczg z wyrzutng powietrza wywiewnego
uwzgkdniajc fakt,ze wywiewne powietrze nme zawiera uciazliwe zapachy.

Lokalizacja wyrzutni powietrza powinna uwedhia¢ miejscowe warunki zagospodarowania
terenu i umaliwi¢ odprowadzenie wywiewanego powietrza bez powodacavarggatywnego
wplywu na otoczenie z tytutu ugiliwych zapachdw.

4.6.Wysoka¢ pomieszcza projektowanych.

Piwnica — 2,25m (e&¢ gospodarcza); 2,72m @£ z weztem cieplnym)
Parter — 2,96m

Pietro - 3,00m

4.7. Gswietlenie.

Oswietlenie naturalne i sztuczne w pomieszczeniachwipmo by dostosowane do
wykonywanych w nich czynrici i odpowiadé wymogom bezpiecZstwa i higieny pracy.
Pomieszczeniem statej pracy (czas przebywania peiwlygodzin w ¢igu zmiany roboczej) jest
kuchnia posiadafa Ggwietlenieswiattem dziennym.

W zmywalni, obieralni wspnej, pomieszczeniu pracy czas przebywania prad@wvmie
powinien przekracza2 godz.

W zmywalni zapewnionoswietlenie naturalne goednie.

Oswietlenieswiattem dziennym zapewniono takw pomieszczeniu socjalnym i przygotowalni.
Oswietlenie sal zgi - stosunek powierzchni okien do powierzchni podieigkszy od 1/8.
Pomieszczenia tych sal powinny migapewniony czas nastonecznienia ponad 3 godziny
w dniach réwnonocy w godz%%816”

Sala zaj¢ rekreacyjnych - zagia odbywé si¢ beda sporadyczniesrednio do 2 godz. dziennie.
Pomieszczenie ma charakter pomocniczy.

Natezenie gwietlenia elektrycznego:

Punkty éwietlenia elektrycznego powinny é&ywyposaone w niettulgce ostony oraz mie
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konstrukcg umazliwiajaca ich fatwe czyszczenie.

Okna w pomieszczeniach przeznaczonych na pobytcidzewinny mi€ konstrukcg
umazliwiajaca wietrzenie pomieszcaglokna rozwieralne i rozwieralno - uchylne ), opgtme

- wietrzenie przez uchylanie z poziomu podiogi gpresci okien lub nawiew poprzez okna
zaopatrzone w nawiewniki.

Minimalnie - 50% powierzchni okien w salach gapowinno mi€ konstrukcg umazliwiajaca
otwieranie.

UWAGA!

Wszystkie materiaty budowlane i wykczeniowe do wetrza powinny posiadastosowne atesty
I dopuszczenia do stosowania w budownictwie. Do atigken zewretrznych nie nalgy
stosowa drewna, ptyt widérowych i sklejek.

5.0. Zatrudnienie.

W przedszkolu przewiduje eizatrudnienie okoto 32 o0sOb. Zapewniono pokoje qrezhi
przedszkolnego i ugbty. Dla personelu kuchni przewidziano ¢oine zaplecze z aneksem
socjalnym petrjcym funkcg szatni i jadalni, peten gzet sanitarny.

Osoby zatrudnione powinny posi@gdaaktualne dokumenty potwierdzag posiadanie
kwalifikacji i aktualrg ksiazeczle zdrowia.

6.0. Zakres dziatalndci.

Opieka nad 175 dzéeni w wieku przedszkolnym (zggia + rekreacja), Waywienie dzieci
z produkcy potraw "od surowca" na miejscu, dystrybucja w oparo naczynia i sztice
wielokrotnego uaytku. Spaywanie positkow - w salach zj

7.0. Wskazania dobrej praktyki higienicznej.

Zaplecze w ramach dobrej praktyki higieniczpeyinno posiadaprogram:

- procesow mycia i dezynfekcji

- higieny osobistej stanu zdrowia pracownikow

- usuwania odpadow

- zabezpieczenia przed szkodnikami

- zaopatrzenia w wad

- kwalifikaciji i szkoler pracownikéw

- konserwacji maszyn i ugdzen

Kierujagcy zakladem jest zobowdany do dziald mapcych na celu realizagj wymaga
higieniczno-sanitarnych dotygzych zaktadu i jego wyposgania oraz wymagaw zakresie
przestrzegania zasad higieny na wszystkich etapmobdukcji zgodnie z rozpogdzeniem
WE nr 852 Parlamentu europejskiego i rady z dni&Z@tnia 2004r.

Wszyscy pracownicy powinni By przeszkoleni w zakresie przepisow BHP sanitarno-
epidemiologicznych oraz powinni posigdzktualneswiadectwa zdrowia

Produkcja, magazynowanie i obrdrodkami spaywczymi naraony jest na inwagj
gryzoni, owadow, insektow i rozwoj bakterii chortworczych. Z tego powodu w trakcie prac
budowlanych naley zwréci szczegdla uwag na zabezpieczenia utrudnieg przebywanie,
rozmnaanie i przemieszczeniegsiv/w szkodnikow i bakterii chorobotwaorczych.

Osoby bezpg&rednio zwjzane z produkgjmapce kontakt z surowcem, pétproduktem i wyrobem
gotowym powiny uzywaé¢ czystej odzigy ochronnej w kolorach jasnych obuwia
roboczego oraz nakrycia gtowy catkowicie zastauego wiosy.
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8.0. Transport artykutdw zywnosciowych.

Transport artykutdwzywnosciowych powinien spetnia wymogi Rozporzdzenia Ministra
Zdrowia z dnia 19.12.2002awartych w Dz.UNr 21 poz.179, a wt przewaone by powinny
specjalistycznyngrodkiem transportu.

Artykuty musz by¢ tak rozmieszczone i zabezpieczone smdkach transportu, aby nie
nasgpito ich zanieczyszczenie.

Artykuty bez opakowa jednostkowych oraz takie, ktdérych opakowanie bémmnie nie
zapewniag wiasciwego zabezpieczenia przed zanieczyszczeniem bagorpzeniem jakiwi
zdrowotnej, powinny, hy przewaone w szczelnych opakowaniach zbiorczych lub
odpowiednich pojemnikach transportowych.

W przypadku przewozu tym samysdnodkiem transportu rownocgge artykutdw i innych
towaréw albo ranych rodzajowzywnosci, towary te i artykuty musgby¢ oddzielone w taki
sposab, aby nie byto mlwe ich wzajemne zanieczyszczenia i oddziatywanie.

Srodki spaywcze tatwo psuice sé, ktore dla zachowania wiawej jakaici zdrowotnej
naleey przechowywé& w odpowiedniej temperaturze, powinny ¢cbprzewaone wyhcznie
srodkami transportu odpowiednio przystosowanymi, exapapcymi zachoware tej
temperatury. Temperatumwtasciwag do przechowywania i przewozu danego rodzaju ahtyku
okresla jego producent.

9.0. Przechowywanie probekywnosci.

Zgodnie z Rozporglzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17.04.2004{Dz.U. Nr 80 poz.
545) préby pobieranegdezpdrednio przed wydaniem positkdw do ggoia z reprezentowane;j
czesci potrawy tak, aby probka zawieratla mhwie wszystkie jej sktadniki, w iléciach
niezlednych do przeprowadzenia badalaboratoryjnych (zupy, potrawy gsne,
ryby, sosy, wyroby garmaryjne, satatki - pobieranie w #oi 150 Q).

Proke pobiera si czystym, uprzednio wyparzonym lub wygotowanymi zodriami
metalowymi i przechowje w czystych, wyparzonych lub wygotowanych naczyniazklanych,
porcelanowych, lub emaliowanych zeg&anych, zamykanych lub szczelnie przykrywanych
(naczynia dopuszczone do kontaktgywnoscia).

Na naczyniu skacym do przechowywania probki umieszczg 8 sposob trwaly napis
okreslajacy zawartd¢, dat, i godzire przygotowania potrawy, oraz imi nazwisko osoby oraz
stanowisko osoby ktora pobrata prébk

Jezeli do potrawy uyty byt srodek spaywczy z konserwy, napis na naczymus zawiera
ponadto dati godzire otwarcia konserwy oraz dane umieszczone na jdiapaniu dotyczce
producenta, daty produkcji lub terminu przydatialo spaycia. Probkisrodkéw spaywczych
przechowug sie przez 72 godziny, liee od chwili ich pobrania w miejscu wydzielonym
wytacznie do tego celu oraz w warunkach zapewnjajh utrzymanie temperatury statej od 0-
4°C (z wyhczeniem lodow). Miejsce przechowywania probek niysi tak zabezpieczone, aby
dostp do niego posiadat tylko kierownik zaktadu lub logg@rzez niego upowaiona.
Przechowywanie probekwnaosci nie jest w aktualnym stanie prawnym obgzkiowe.

10.0.Smietnik i odpadki.

Smietnik naley zlokalizowa w odlegigci min. 10 m od drzwi i okien budynku. Podéo
utwardzone. W przypadku zastosowania tradycyjnyoferpnikéw naley przewidzi€ ostore
smietnika,scianke murowan i zadaszenie.

Zapewniono mgiwos¢ wynoszenia odpadkdéw do pomieszczenia na  odpadki.
Generalnie odpadki z zapleczgwieniowego (w tym poprodukcyjne) traktujee sjako
komunalne, niedopuszczalne jest skarmienie ninaidyzchlewnej. Ewentualnie w uzgodnieniu
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z lokalnym PPIS mma ustak inne ich zagospodarowanie (kompostowanie,
skarmianie zwierat futerkowych, skarmienie zwiegzw schroniskach).

Zgodnie z zajcznikiem nr Il rozdziatlu VI w/cytowanego rozpadzenia nr 852/2004 r, pt.
"Odpady zywnosciowe" kady zaktad musi posiadaopracowane i wdumne procedury
postpowania z zywnoscig, ktéra nie odpowiada wymaganiom jdkb zdrowotnej oraz
z odpadamizywnosciowymi, mapc na uwadze eliminagjmazliwosci zanieczyszczenia innych
surowcow i produktow gotowych. Na w/w odpadki pregziano pomieszczenie wypasae
w punkt czerpalny wody i kragkéciekows.

11.0. Branza elektryczna.

Wykaz uradzear zasilanych w energi elektryczm oraz ich lokalizacje przedstawiono na
rysunkach. Zapotrzebowanie mocy i zasilenie wgzainego wykazu. Dodatkowo naje
uwzgkdni¢ drobny spret typu: krajalnice, miksery, zasilenie wentylaterakapie.

Przy stanowiskachroboczych naley przewidzi€é gniazda 230V i 400 V do zasilenia
recznych urzdzen przendnych. Sposob pogézenia zaleny od zastosowanego gdzenia
uzgodné z dostaws.

Uwaga:

- meble i wyposzenie sal zag powinny posiadawymagane atesty lub certyfikaty

- umeblowanie powinno kdydostosowane do wymagargonomii

- lezaki 1 pdsciel dzieci miodszych - przetrzymywane w wentyloyem szafach na
salach zaj¢ lub wydzielonych magazynach przy salach

- wyposaenie zaplecza kuchennego np. szafki wesz stoly obudowane, -wskazane
ze stali nierdzewnej lub materiatu trwatego, tatimeywalnego

- piony kanalizacyjne 1 podgjia kanalizacyjne w catym zapleczu gastronomicznym
powinny by szczelne i obudowane

- Dblaty robocze - stal nierdzewna lub atestowaneraywo, wskazane pod blatami
szafki, szuflady, urgzenia chtodnicze - w celu efektywnego wykorzystani
powierzchni

- przy umywalkach naty umiesci¢ pojemnik z mydiem w ptynie oraz zasobnikezznikami
jednorazowego aytku i pojemnik na zeyte reczniki

- szerokd¢ przepc - min. 75 cm przy ruchu dwukierunkowym - min. 0

- przy uradzeniach grzewczych szerckqrzegé 1,3-1 ,5m

- W pomieszczeniach produkcyjnych (kuchnia, przggainia wsgpna, zmywalnia
nalezy przewidzi€ mieszacze wody zearzka do weza i kratkisciekowe

- czas 1 warunki przechowywania, temperatura, wilg& artykutow spaywczych
powinny by zgodne z wymaganiami olktenymi w odgbnych przepisach oraz
wymaganiami okrdonymi przez producenta i podanymi w znakowaniu nzh
opakowaniu;

- urzadzenia chtodnicze i zamtalnicze powinny mié sprawnie dziatace termometry

- przy obrdbce termicznegywnosci nalezry stosowda zabezpieczenia przed mieszaniem
sie zywnosci poddanej obrobce cieplnepgygwnoscia niecatkowicie ogrzan

- dla utrzymania czyssei w zapleczu kuchennym nalestosowa odrebny sprzt

- wszystkie materialy budowlane i wykezeniowe do weirza (tam gdzie jest kontakt
Z 7ywnaoscig) powinny posiada atest. Do wykaczen zewretrznych nie nalgy stosowa
drewna, ptyt wiorowych, sklejek.

- w zakfadzie powinna znajdowasic tatwo dosgpna w kadym, czasie i odpowiednio
wyposaona apteczka

- w zaktadzie powinna znajdowasie ksigzka kontroli sanitarnej oraz teczka dokumentacji
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zawierajca m.in.: wyniki badania wody, protokoty kontrokrstarnej, wydane decyzje i inne
dokumenty wydawane przez organ nadzoru sanitarnegajki prob artykutdéw pobranych
w zaktadzie, list pracownikow wraz z kskeczkami zdrowia swiadectwami kwalifikacyjnymi.

OPISY WYPOSAZENIA POMIESZCZE N PIONU ZYWIENIOWEGO
PARTER

Zmywalnla i myjnia wozkow (1/15) (11,31n3)

blat roboczy

zlew

umywalka

punkt czerpalny ze gdzka

zlew na wysokgi ok. 50cm, bateria na wys. 80cm
zmywarko- wyparzarka

ouhkwnE

Rozdzielnia (1/16)(9,89n7)
zlewozmywak dwukomorowy
punkt czerpalny ze gdzka
umywalka

blat roboczy

okienko podawcze

gk

Waézkownia (1/17)(2,30n%)
1. wozek kelnerski (2 szt)

PIETRO

Woézkownia (2/16)(6,05n7%)
1. wozek kelnerski (2 szt)

Myjnia wozkéw (2/17) (5,07nf)

1. umywalka
2. zlew na wysokéi ok. 50cm, bateria na wys. 80cm
3. punkt czerpalny wody zeazrizka

Zmywalnla (2/18)(9,22n7)

stot odktadczy (naczynia brudne)
zlewozmywak

okienko podawcze

zmywarko - wyparzarka

punkt czerpalny wody zearizka

umywalka

basen do mycia garnkéw ok. 50x50x40cm
zlew (mycie drobnego stz kuchennego)

NGO~ WNE
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Sluza wozkow (2/19)3,99n%)

Kuchnia (2/20) (40,96n73)

PR

blat pomocniczy

zlew dwukomorowy

pieniek do misa

stot produkcyjny szer. 60cm catkowicie obudowaditzwiczkami z jeda potka w
potowie wysokdgci

szafka pomocnicza wigza

zlewozmywak jednokomorowy

stot produkeyjny ruchomy

piec konwekcyjno parowy

patelnia elektryczna

. kuchnia gazowa 6 palnikowa

. taboret gazowy (3 szt)

. Okap wycigowy

. lodoéwka na probki

. umywalka

. stot wydawczy z trzema szufladami po jednejrserazer. 60cm
. szafka na naczynia czyste

. kredens przelotowy szer. 80cm

. okienko wydawcze

. szafa chtodnicza pojemion 350 |

. stét produkcyjny szer. 60cm catkowicie obudowatigwiczkami z jeds pétka w

potowie wysokdgci

. zlew (mycie drobnego sptm kuchennego)

. basen do mycia garnkéw ok. 50x50x40cm

. punkt czerpalny wody

. regat ociekowy na garnki

. kuter (wilk)

. maszyna wieloczynsgoiowa z przystawkami do rozdrabniania warzyw
. krajalnica do pieczywa

. szafka wisgca (2 szt)

. blat roboczy ze stali nierdzewnej szer. 60cnemiohiezabudowany

Przygotowanie wsg¢pne (2/21)(13,30m)

CoNoOoO~wNE

10
11.

12.

. podest aurowy

basen ok. 50x50x45cm
obieraczka ziemniakow

stot produkeyjny

stot produkeyjny

umywalka

punkt czerpalny wody
zlewozmywak dwukomorowy
Zlew

lodéwka podblatowa na jajka
nawietlacz do jajek

stét produkceyjny
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Magazyn spaywczy (2/22)(8,34n7)

1.

regat magazynowy 120x60 cm (3 szt)

2. podest aurowy

Pomieszczenie porgdkowe (2/23)(3,20n7)
1. zlew na wysokéci ok. 50cm, bateria na wys. 80cm
2. szafka, regaly na spitzdo utrzymywania w czysfoi zaplecza kuchennego
3. punkt czerpalnyvody

Pomieszczenie socjalne (2/249,95n7)

1. zlew jednokomorowy z ociekaczem + obudowa (s2afka

2. szafka (odzierobocza i wierzchnia(3 szt)
3. stolik + taborety(1 szt +2 szt)

Magazyn chtodniczy (2/26)9,30n7)

1. zlew jednokomorowy
2. szafa chtodnicza 1300l (2 szt)
3. szafa mrénicza 1400l (1 szt)
4. chtodziarko zamraarka 350I(1 szt)
SZCZEGOLOWY OPIS WYPOSAZENIA POMIESZCZE N PIONU KUCHENNEGO
PARTER
Zmywalnia i myjnia wézkéw (1/15)(11,31nd)
Ip Nazwa Opis Wygld
1. | Blat roboczy - wymiary: H: 850 mm x D: 700 mmww 1400
mm
- materiat wykonania: stal nierdzewna -
- ilog¢ szuflad: 2 e
- stét spawany z poikprzestawa 1
- blat usztywniony phd wiérowa laminowan ’ .
(wodoodporgn)
- nogi z regulag wysokaci wykonane z profild
kwadratowego
- potka wyjmowana, nieprzestawna
- drzwi suwane na zespotach jezdnych
- uchwyt drzwi pionowy
2. | Zlew - stot ze zlewem 2-komorowym i szafkz

drzwiami suwanymi

- wykonany ze stali nierdzewnej

- konstrukcja spawana

- komory po lewej stronie

- komory zlewu wykonane z blachy o grgbbl

mm.

- nogi wykonane z profili kwadratowych
zdlepiony otwér pod bateyi usytuowany

centralnie pongidzy komorami grednicy 3,3 cm.
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Umywalka

Wysokéc - H: 150 mm

Giebokas¢ - D: 295 mm

Szerokdc¢ - W: 400 mm

Materiat wykonania: stal nierdzewna

Wymiary komory 345x248 mm

Otwor pod bates po prawej stronie érednicy 30
mm (zd&lepiony)

Punkt czerpalny 7
zlaczka

D

zlew na wysokei

ok. 50cm, bateriaGlebokas¢ - D: 500 mm

na wys. 80cm

Wysokai¢ - H: 500 mm

Szerokd¢ - W: 500 mm

Materiat wykonania: stal nierdzewna
Komora zabudowana z trzech stron
Wymiary komory 340 x 400 x 200 mm
Otwor pod bated nasrodku komory asrednicy 33
mm (zdlepiony)

zmywarko
wyparzarka

1- zmywarka z

dozownikiem
nabtyszczajcego i myjcego

- czas trwania cyklu 120/180 sek.

- 2 kosze do talerzy, kosz uniwersalny i kosz
sztltce w standardzie

- 2 pary ramion myjco-ptuczacych

- zwzycie wody 3/cykl

- wysokas¢ otworu wsadowego 405 mm
- wymiary: 655x770x1480

- moc elektryczna 6,75 kW

- hapkcie 400 V

- materiat: stal nierdzewna

ptyn

c

Rozdzielnia (1/16)(9

,89)

Ip

Nazwa

Opis

Wyghd

1.

zlewozmywak
dwukomorowy

- stot ze zlewem 2-komorowym
drzwiami suwanymi

- wykonany ze stali nierdzewne;j

- konstrukcja spawana

- komory po lewej stronie

- komory zlewu wykonane z blachy o grégbol
mm.

- nogi wykonane z profili kwadratowych

- zd&lepiony otwér pod batesi usytuowany
centralnie pomidzy komorami grednicy 3,3 cm.

i szafkz

=
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2. | punkt czerpalny ze
zlaczka

3. | umywalka Wysokg& - H: 150 mm
Gtebokas¢ - D: 295 mm
Szerokd¢ - W: 400 mm
Materiat wykonania: stal nierdzewna
Wymiary komory 345x248 mm
Otwor pod bateei po prawej stronie érednicy 30
mm (z&lepiony)

4. | blat roboczy - wykonany ze stali nierdzewnej AISD

- konstrukcja spawana

- blat usztywniony phd wiérowa laminowan
(wodoodporgn)

- nogi z regulag wysokaci wykonane z profild
kwadratowego

- potka wyjmowana, nieprzestawna

- drzwi suwane na zespotach jezdnych

- uchwyt drzwi pionowy

- Wymiary: szer.: 1200 x gb.: 700 wys.: 850

5. | okienko podawcze

Wozkownia (1/17)(2,30n7)

Ip Nazwa Opis Wygld

1. | wozek kelnerski - wozek kelnerski dwupotkowy
- wykonany z wysokiej jakai stali nierdzewnej, ‘
spawany ’ |
- skretne kotka "
- obudowa kotka — stal nierdzewna. _:\7_! >
- poiki z przettoczeniem. &

PIETRO

Wozkownia (2/16)(6,05n7)

Ip Nazwa Opis Wygld

1. | wozek kelnerski - wozek kelnerski dwupoétkowy
- wykonany z wysokiej jaki stali nierdzewnej, =
spawany ’ |
- skretne kotka "
- obudowa kotka — stal nierdzewna. .;\__! z
- poiki z przettoczeniem. >3

Stronal3z 29



Myjnia wozkow (2/17) (5,07nt)

(naczynia brudne)

- konstrukcja spawana

- blat usztywniony phg widrowg laminowan
(wodoodporgn)

- nogi z regulag wysokaci wykonane z profild
kwadratowego

- pétka wyjmowana, nieprzestawna

- drzwi suwane na zespotach jezdnych

- uchwyt drzwi pionowy

- Wymiary: szer.: 1200 x gb.: 700 wys.: 850

Ip Nazwa Opis Wygld
1. | umywalka Wysoké - H: 150 mm
Glebokas¢ - D: 295 mm
Szerokdc¢ - W: 400 mm
Materiat wykonania: stal nierdzewna
Wymiary komory 345x248 mm
Otwor pod bates po prawej stronie érednicy 30
mm (zdlepiony)
2. | zlew na wysokéri [ Wysokai¢ - H: 500 mm
ok. 50cm, baterigaGlebokas¢ - D: 500 mm
na wys. 80cm Szerokd¢ - W: 500 mm
Materiat wykonania: stal nierdzewna
Komora zabudowana z trzech stron
Wymiary komory 340 x 400 x 200 mm
Otwor pod bateti nasrodku komory crednicy 33
mm (za@lepiony)
3. | punkt czerpalny ze
ztaczka
Zmywalnia (2/18) (9,22n1)
Ip Nazwa Opis
1. | stot odktadczy- wykonany ze stali nierdzewnej AlSI 430
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zlewozmywak
dwukomorowy

- stot ze zlewem 2-komorowym i szafkz
drzwiami suwanymi

- wykonany ze stali nierdzewnej.

- konstrukcja spawana

- komory po lewej stronie

- komory zlewu wykonane z blachy o grgbiol
mm.

- nogi wykonane z profili kwadratowych

- zd&lepiony otwér pod batesi usytuowany
centralnie pomidzy komorami grednicy 3,3 cm.

zmywarko -
wyparzarka

- zmywarka z dozownikiem ptynu
nabtyszczajcego i myjcego

- czas trwania cyklu 120/180 sek.
- 2 kosze do talerzy, kosz uniwersalny i kosz ng
sztuwece w standardzie

- 2 pary ramion myjco-ptucacych

- zwzycie wody 3/cykl

- wysokai¢ otworu wsadowego 405 mm
- wymiary: 655x770x1480

- moc elektryczna 6,75 kW

- napkcie 400 V

- materiat: stal nierdzewna

punkt czerpalny
wody ze zdczka

umywalka

Wysok& - H: 150 mm

Giebokas¢ - D: 295 mm

Szerokdc¢ - W: 400 mm

Materiat wykonania: stal nierdzewna

Wymiary komory 345x248 mm

Otwor pod bated po prawej stronie érednicy 30
mm (zd&lepiony)

Basen do mycia
garnkow

- stot z basenem 1-komorowym

- wysokas¢ 85 cm, Szeroki - 70 cm

- materiat wykonania: stal nierdzewna

- komora baseny z zaciglonymi naranikami

- wysoka¢ komory h = 300 mm

- otwor pod bateei nasrodku komory drednicy
33 mm (zalepiony)
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7. | zlew (mycie Parametry:

drobnego sprau | Wysoka¢ - H: 850 mm

kuchennego) Giebokas¢ - D: 600 mm

Szerokd¢ - W: 600 mm

Materiat wykonania: stal nierdzewna
Konstrukcja: skgcana

Opis:

Stot skecany do samodzielnego momtiaNogi
taczone za pomacsrub Meble wysytane w formig
roztozonej Otwor pod bateginasrodku komory
srednica 33mm (zepiony)

Stot posiada komero wymiarach
400x400x250mm

Sluza wozkow (2/19)(3,99n7)

Ip Nazwa Opis Wyghd

1.

Kuchnia (2/20) (40,96n%)

Ip Nazwa Opis Wyglad

1. | Blat pomocniczy| - wykonany ze stali nierdzewné&sp430

- konstrukcja spawana

- blat usztywniony pty widrowa laminowarn
(wodoodporn)

- nogi z regulagj wysokaci wykonane z profilu
kwadratowego

- potka wyjmowana, nieprzestawna

- drzwi suwane na zespotach jezdnych

- uchwyt drzwi pionowy

- Wymiary: szer.: 1200 x gb.: 700 wys.: 850

2. | Zlew Bemar wodny 2xGN1/1 zabudowany dwukomorqgv
dwukomorowy | STALGAST ST215
topowy - wymiary - 799x735x880

- przystosowany do pojemnikéw GN 1/1 h=200mh
- napetnianie i spust wody z komér poprzez
instalacg hydrauliczia 3/4”

- w komorze dtawica énienia wody

sterowany termostatem w zakresie 30 - 95°C
- moc elektryczna 1600W

- zasilanie 230V, 50Hz

- 2 listwy 325mm

3. | Pieniek do misa | Szerokd¢: 500mm
Wysokai¢: 850mm
Dlugosé: 500mm
Grubai¢ plyty: 50 mm
Podstawa pnia wykonana jest ze stali nierdzewngj.

i
! | |
Polietylenowa ptyta wierzchnia _ b ;

—
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Stét  przycienny
zabudowany

dwoma potkami
spawany / sze
1500mm [/ ¢t

v- materiat wykonania: stal nierdzewna

- stot spawany z potkprzestawn

- wymiary: H: 850 mm x D: 700 mm x W: 1400 mm
- ilos¢ szuflad: 2

- blat usztywniony phd wiérowg laminowarn

600mm / wys|(wodoodpory)
850mm - nogi z regulagj wysokaci wykonane z profily
kwadratowego
- potka wyjmowana, nieprzestawna
- drzwi suwane na zespotach jezdnych
- uchwyt drzwi pionowy
Szafka - wymiary: dt. 950 x szer. 400 x 500
pomocnicza - wykonana ze stali nierdzewnej
wiszaca - posiada atesty PZH

- wyposaona w uchwyty do powieszenia f@are
- 2 drzwi suwanych

zlewozmywak
jednokomorowy

Parametry:

Wysoka¢ - H: 850 mm

Glebokas¢ - D: 600 mm

Szerokdc¢ - W: 600 mm

Materiat wykonania: stal nierdzewna
Konstrukcja: skgcana

Opis:

Stot skecany do samodzielnego montiaNogi
taczone za pomacsrub Meble wysytane w formie
roztozonej Otwor pod bateginasrodku komory
$rednica 33mm (Zkepiony)

St6t posiada komero wymiarach 400x400x250mm

Stot produkeyjny
ruchomy

wymiary: 1000x800x850 mm

wykonany ze stali nierdzewnej

nogi faczone za pomacsrub

solidna konstrukcja

stét skecany do samodzielnego montia

- wnetrze blatu wzmocnione ptytaminowan,
wodoodporg

- stét ruchomy, na kotach, z bloka&ot
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8. | piec konwekcyjnpwaga - m: 150 kg
parowy wysokas¢ - h: 897 mm, gibokaé¢ - d: 1193 mm,

szerokd¢ - w: 860 mm
napkcie - u: 400 v
zasilanie: pgd
moc elektryczna: 18.5 kw
system myjcy Rotor.KLEAN w standardzie
dwy wentylator dla zapewnienia szybszej obrobki
produktéw
automatycznie regulowana moc grzatek
cyfrowy dotykowy panel sterowania ChefTouch Z
mozliwoscig zapamgtania 99 programow
pojemnd¢: 6 x GN 2/1
wydajnai¢: 28 kurczakow lub 44 kg
pieczeni/ziemniakéw
odlegtai¢ migdzy potkami 80 mm
uzywa¢ wody o twardéci do 6°dH w skali
niemieckiej
sonda wielopolowa
o$wietlenie LED
opcjonalnie maliwo$¢ przelaenia drzwi

9. | patelnia Wysoka¢ - H: 850 mm, Ggbokas¢ - D: 700 mm,

elektryczna Szerokd¢ - W: 800 mm

Napkcie - U: 400 V
Zasilanie: pgd
Pojemndc¢ - V: 57 |
Moc elektryczna: 10.8 kW
pojemnda¢ misy ok. 57 litrow
zasilanie V 400-415 3N
obudowa patelni wykonana ze stali nierdzewnej
misa przechylanacznie z maksymalnymakem
utatwiajagcym opr@nianie
regulacja temperatury w zakresie od 100 do 300
stopni C
wydajnas¢ ok. 200 kotletow/h
powierzchnia robocza misy ok 0,35 m2

10. | kuchnia gazowa |&Kuchnia gazowa G20 z piekarnikiem elektryczny

palnikowa

Wymiary - 1200 (W) 700 (D) 850 (H)

Zasilanie - G20/400V / 32,5/7kW

- konstrukcja ze stali nierdzewnej

- urzadzenie na gaz sieciowy (G20)

- rézna konfiguracja palnikéw: 3,5kW; 5kW; 7k
dwukoronowy, 9kW dwukoronowy

- ptomien pilotowy palnikéw

- zabezpieczenie przeciwwyptywowe

- redukcja mocy palnikbw do 1/3 (ptonii
oszczdnasciowy)

- zeliwne ruszty

- 1 ruszt w piekarniku w komplecie

- wyjmowane misy podpalnikowe

- 3 poziomy prowadnic

- kontrolki zasilania i pracy

- wymiary piekarnika 600x400 - 660x445x2
(WxDxH)

- szafka neutralna z drzwiami

- piekarnik elektryczny 600 x 400 mm/ GN 1/1

termoobiegiem
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- piekarnik elektryczny z termoobiegiem posiad
tryby pracy piekarnika: grzatka gérna, grzatka g
i dolna oraz grzatki gérna, dolna i wentylator

11.

taboret gazowy

Taboret pojedynczy
Wymiary - 580(W) x 580(D) x 380(H)
Zasilanie - G20  (773001) Ilub  G3
(773003) / 9kwW
- wykonany ze stali nierdzewnej
- wyposaony w palnik 9kW (dwukoronowy)
- ptomien pilotowy palnikéw
- zabezpieczenie przeciwwyptywowe
- redukcja mocy palnikbw do 1/3 (ptonii
oszczdnasciowy)
- przystosowany do dych garnkéw od 50 do 100

o

1”2

12. | okap wycigowy | dostepne diugdci - 120, 130, 140, 150, 160, 14(
180, 190, 200, 210, 220, 230, 240, 250, 260, P
280, 290 cm
szerokai¢ - 240 cm
wysokai¢ - 45 cm
okap spawany
- rynienka ociekowa z zaworem spustowym
- zasilanie 230V
UWAGA:
przy diugdgci > 290cm okap dzielony na segment
13. | Lodbéwka na- Chiodziarka w obudowie z blachy malowa
prébki proszkowo na kolor biaty
- Wnetrze — tworzywo tatwe w utrzymaniu czy$to
- Komora chtodziarki bez ostrych kantow,
optywowych ksztattach
- W wyposaeniu znajduje si 9 kaset z
pojemnikami w kadej
- Zamykanie lodowki kluczem uniemlovia dostp
do prébek osobom niepowotanym
- - Budowa lodéwki dostosowana do najnowsz
rozporzdzenia Ministra Zdrowia z 17.04.2007
14. | Umywalka Wysok& - H: 150 mm

Giebokas¢ - D: 295 mm

Szerokac¢ - W: 400 mm

Materiat wykonania: stal nierdzewna
Wymiary komory 345x248 mm
Otwor pod bateei po prawej stronie &rednicy 30
mm (zd&lepiony)
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15.

stét wydawczy

szufladami pa/ gt. 600mm / wys. 850mm

7 Stot przyécienny z blokiem 2 szuflad / szer. 1300r

jednej stronie gtebokas¢ szuflad: 200 mm
szer. 60cm wykonany ze stali nierdzewnej
mozliwy montaz zamka
solidna konstrukcja
stét spawany
16. | Szafka naWysokai¢ - H: 1800 mm

naczynia czyste

Gtebokas¢ - D: 600 mm

Szerokd¢ - W: 800 mm

Materiat wykonania: stal nierdzewna
Konstrukcja: spawana

Trzy przestawne poiki

Mozliwy montaz zamka 982320002

7

-f

17.

Szafa przelotowd

Wysokb- H: 1800 mm
Gtebokas¢ - D: 600 mm
Szerokd¢ - W: 800 mm
Materiat wykonania: stal nierdzewna
Konstrukcja: spawana
Trzy przestawne poiki
Mozliwy montaz zamka 982320002

18.

okienko
wydawcze na hp
80cm. 150x80

19.

szafa chtodnicz
pojemndci 350 |

& pojemnd¢ 350 |

- wysokas¢: 180 cm, szerokid 60 cm

- kolor srebrny

- obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j
- elektroniczny termostat

- klasa A++

- elektroniczna regulacja temperatury
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20. | stot produkcyjny Stot przycienny z drzwiami skrzydiowymi / szer.
szer. 60cnm 900mm / gt. 600mm / wys. 850mm
catkowicie wymiary:900x600x850 mm
obudowany przestawna potka
drzwiczkami Z wykonany ze stali nierdzewnej
jedra  potka  w| mozliwy montaz zamka
potowie solidna konstrukcja
wysokaci stot spawany
B
w e {
21. | zlew (mycie | Parametry:
drobnego sprzetu | Wysoko$¢ - H: 850 mm
kuchennego) Glebokos¢ - D: 600 mm
Szerokos$c¢ - W: 600 mm
Materiat wykonania: stal nierdzewna
Konstrukcja: skrecana
Opis:
Stét skrecany do samodzielnego montazu Nogi
taczone za pomoca $rub Meble wysytane w formie
roztozonej Otwér pod baterie na $Srodku komory
$rednica 33mm (zaslepiony)
Stot posiada komore o wymiarach 400x400x250mm
22. | basen do myciaVysokas¢ - H: 500 mm
garnkow ok] Giebokas¢ - D: 500 mm
50x50x40cm Szerokdc¢ - W: 500 mm
Materiat wykonania: stal nierdzewna
Komora zabudowana z trzech stron
Wymiary komory 340 x 400 x 200 mm
Otwor pod bated na srodku komory osrednicy 33|
mm (z&lepiony)
23. | Punkt czerpalny
wody
24. | Regat ociekowyRegat, potki perforowane 1000x600x1800eskany
na garnki Wysokai¢ - H: 1800 mm -

Giebokas¢ - D: 600 mm

Szerokad¢ - W: 1000 mm

Materiat wykonania: stal nierdzewna
Konstrukcja: skgcana

Regat skecany do samodzielnego monta
Nogi wykonane z profilu 30x30 mm

Nogi taczone do potek za pompérub
Meble wysytane w formie rozimnej
Maksymalne obaizenie na potk 70 kg

|

1
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25.

kuter (wilk)

kuter PSP — 500

wymiary - 24 x 24 x 40

zasilanie - 230 V /50 Hz / 550 W
ilos¢ obrotow - 1400

- wykonanie nierdzewne

- poliweglanowa pokrywa

- pojemnd¢ pojemnika 3,5

- sterowanie 24 V, start, stop, puls
- ostry n& w standardzie

- idealny do siekania, rozdrabniania i zagniatania|
- mikrowytacznik pokrywy

- mazliwos¢ zamdwienia nva zbkowanego
perforowanego

26.

maszyna

wieloczynngcio

wa
przystawkami
rozdrabniania
warzyw

z
dq

Rozdrabniarka do warzyw G-11 jest kompletn
urzadzeniem do rozdrabniania:  ziemniakd
kapusty, cebuli, ogérkéw, marchwi, selg
pomidoréw, poréw, pieczarek, owocow, sef
twardych.
Przeznaczona jest do stosowania w gastronoir
przetworstwie artykutow  zywnosciowych.
Umozliwia przetworzenie drych ilosci surowca W
krétkim czasie:

- ciecia w plastry lub w paski

- szatkowania i rozdrabniania
- $cierania i tarcia

- ciecia w kostk

- $rednica tarczy: 210mm

- wydajnai¢: 100-400 kg/h

- klasa zabezpieczenia: IP24

N = = <

L

27.

krajalnica
pieczywa

dq

Wydajnas¢ - ok. 150 bochenkéw/h
Maksymalny wymiar bochenka - 380 x 165 x 90 ir
Grubas¢ kromek - 11 mm

Wymiary - 620 x 760 x 460 mm

Zasilanie - 3N ~400V 50Hz

Znamionowy pobér mocy - 0,6 kW

LOZAMET jest jedynym polskim producentem,

ponad 30-letnim daviadczeniem w projektowaniy g
produkciji i serwisowaniu profesjonalnych krajaln 4
pieczywa. Zastosowano Ww nich nowoczes =

technologie, wysokiej jakoi materiaty i
nowatorskie rozwizania konstrukcyjne.

Opracowana technologia wykonywania hartowary ...
nozy tnacych z nierdzewnej stali martenzytyczriej,

umazliwia ich wielokrotra regeneraej
Krajalnice typu MKP - produkowane przgz
LOZAMET z powodzeniem od wielu lat - to jedyhe
w naszym kraju krajalnice z podnoszaomany
nozowa, fadowan i roztadowywan od czota.

Kroja wszystkie rodzaje pieczywa: chleb jashy,

tostowy, razowy oraz eikie pieczywo ziarniste.
Krajalnice LOZAMET to nowoczesne, trwale,
wydajne, bezpieczne i fatwe w obstudzeadezenia,
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spetniajce standardy UE.gprzeznaczone do pra
ciaglej zaréwno w piekarniach, jak i w sklepa
punktach gastronomicznych oraz w zaktad
zbiorowegozywienia.

Uwaga: Urzadzenie w standardzie nie posiad
pétki odkladczej skasnej widocznej na zdgciu
(opcja dodatkowo ptatna)

Cy
ch,
ach

A

28. | Szafka wisxca - szafka wisca
- wykonana ze stali nierdzewnej
- wyposaona w drzwi przesuwne oraz przestaw
potke wewnatrz.

28. | Blat roboczy Stét pragienny z dwoma potkami / szer. 1800min /

gt. 600mm / wys. 850mm

wykonany ze stali nierdzewnej

nogi faczone za pomacsrub

solidna konstrukcja

stot skecany do samodzielnego montia

Przygotowanie wsgpne (2/21)(13,30m)
Ip Nazwa Opis
1. | Podestaurowy
2. | basen oK. Wysokai¢ - H: 500 mm
50x50x45cm Giebokas¢ - D: 500 mm
Szerokdc¢ - W: 500 mm
Materiat wykonania: stal nierdzewna
Komora zabudowana z trzech stron
Wymiary komory 340 x 400 x 200 mm
Otwor pod batee nasrodku komory asrednicy 33
mm (zd&lepiony)
3. | Obieraczka Wymiar -390x770x940 mm
ziemniakow Pojemnd¢ — 6kg

Wydajnai¢ — do 60kg/h

Moc — 0,37kW

Zasilanie — 400V

- wykonanie ze stali nierdzewnej

- poliweglanowa pokrywa z wygtznikiem
bezpieczastwa

- czasomierz z regulacfo 5 minut

- jednorazowy wsad max. 6 kg

- talerzscierny dolny

opcje: separator obierzyn (789003 ), montow
pod uradzeniem

UWAGA:

cena nie obejmuje widocznego pod agzeniem

=4

separatora obierzyn

P
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Stot produkeyjny

Stot pragienny z dwoma poétkami / szer. 1500
/ gt. 600mm / wys. 850mm
wykonany ze stali nierdzewnej
nogi faczone za pomacsrub
solidna konstrukcja
stét skecany do samodzielnego montia

nm

Stot produkeyjny

Stét pragienny z dwoma potkami / szer. 1000n
/ gt. 600mm / wys. 850mm
wykonany ze stali nierdzewnej
nogi laczone za pomagcsrub
solidna konstrukcja
stét skecany do samodzielnego montia

nm

umywalka

Wysok& - H: 150 mm

Glebokas¢ - D: 295 mm

Szerokd¢ - W: 400 mm

Materiat wykonania: stal nierdzewna
Wymiary komory 345x248 mm
Otwor pod bateti po prawej stronie érednicy 30
mm (zd@lepiony)

punkt czerpalny

wody

Zlewozmywak Parametry:
dwukomorowy Wysoka¢ - H: 850 mm

Glebokas¢ - D: 600 mm

Szerokd¢ - W: 1000 mm

Materiat wykonania: stal nierdzewna
Konstrukcja: skgcana

Opis:

St6t skecany do samodzielnego monta

Nogi oraz po6tkagczone za pomacsrub

Meble wysytane w formie rozimnej

Otwor pod bateei pomiedzy komorami grednicy
33 mm (z&lepiony)

Stot posiada komory o wymiarach 400x400x25
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9. |zlew Parametry:
Wysokai¢ - H: 850 mm
Giebokas¢ - D: 600 mm
Szerokd¢ - W: 600 mm
Materiat wykonania: stal nierdzewna
Konstrukcja: skgcana
Opis:
Stot skecany do samodzielnego momtiaNogi
taczone za pomacsrub Meble wysytane w formig |
roztozonej Otwdr pod bateginasrodku komory o
srednica 33mm (zepiony)
Sto6t posiada komero wymiarach
400x400x250mm

10. | Lodbéwka - chtodziarka podblatowa o pojemitd catkowitej

podblatowa n@a151 I.
jajka - obudowa biata, wgirze wykonane z tworzywa. =

- potki z satynowanego szkta. obustronny mant
drzwi.
- ergonomiczny uchwyt dekowy utatwia é g
otwieranie drzwi. [
- przednia wentylacja unabwia wsunkcie ’
chtodziarki w nisz pod blat. ¢ ¥
- automatyczne rozmranie komory chtodniczej. T

11. | N&wietlacz do

jajek

- urzadzenie do powierzchniowego odiemia jaj
- dezynfekuje jednorazowo 30 sztuk jaj

- dezynfekcje zapewnigjampy emitujce dawlk
promieniowania uv

- w cyklu nawietlania ginie do 100% bakterii
salmonella, e. coli, ziarenkowcéw, laseczek
tlenowych, pateczek okznicy i grzybéw z
powierzchni skorupki

- czas néwietlania 150 sekund

cm
-moc: 77 w
- zasilanie: 230 v

- wymiary: szer.: 360 cm, gh.: 530 cm, wys.: 24%

12.

Stot produkeyjny

Stoét prégienny bez potki / szer. 1200mm / gt.
600mm / wys. 850mm
wymiary: 1200x600x850 mm
wykonany ze stali nierdzewnej
nogi faczone za pomacsrub
solidna konstrukcja
stét skecany do samodzielnego montia
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Magazyn spaywczy (2/22)(8,34n7%)

Nazwa

Opis

regat
magazynowy

Regat magazynowy, potki perforowane
1200x600x1800 skrany

Wysoka¢ - H: 1800 mm

Giebokas¢ - D: 600 mm

Szerokd¢ - W: 1200 mm

Materiat wykonania: stal nierdzewna
Konstrukcja: skgcana

Regat skecany do samodzielnego momta
Nogi wykonane z profilu 30x30 mm
Nogi taczone do potek za pompérub
Meble wysytane w formie rozimnej
Maksymalne obaizenie na potk 70 kg

N A A A

Podest aurowy

Pomieszczenie porgdkowe (2/23)(3,20n7)

Ip

Nazwa

Opis

1.

Zlew

Wysoka¢ - H: 500 mm

Gtebokas¢ - D: 500 mm

Szerokdc¢ - W: 500 mm

Materiat wykonania: stal nierdzewna
Komora zabudowana z trzech stron
Wymiary komory 340 x 400 x 200 mm

Otwor pod bateei nasrodku komory drednicy 33

mm (zdlepiony)

szafka, regaty na
sprzt do utrzym. w|
czystdci zaplecza
kuchennego

- metalowa zamykana szafa gradki czystgci

- szafa zawiera 6 pétek z prawej strony
- wymiary: wys. 1920 x szer. 500 x dt. 950
- materiat wykonania — stal nierdzewna

Strona26z 29



3. | punkt czerpalny
wody

Pomieszczenie socjalne (2/249,95n7)

Ip Nazwa Opis

1. | zlew Zlewozmywak ze stali nierdzewnej na szafce
jednokomorowy z
ociekaczem +

obudowa (szafka)

2. | szafka (odzie - szafki bhp o stabilnej konstrukcji z blachy
robocza i stalowej pokrytej farip proszkova
wierzchnia) - drzwi wyposaone § w wywietrzniki oraz

miejsce na identyfikator

- w kazdej komorze znajdujeespétka, dazek na
ubrania oraz haczyki

- w szafkach o szerokoi kolumn 400 mm

- kazda z kolumn posiada swvodku dodatkowy
podziat na czysti brudmy odzie

- szafki zamykaneaszamkiem kluczowym z
trzypunktowym ryglowaniem

3. | Stolik + krzesta
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Ma

azyn chtodniczy (2/26)9,30n7)

Ip

Nazwa

Opis

Zlew
jednokomorowy

Wysoka¢ - H: 500 mm

Giebokas¢ - D: 500 mm

Szerokdc¢ - W: 500 mm

Materiat wykonania: stal nierdzewna

Komora zabudowana z trzech stron

Wymiary komory 340 x 400 x 200 mm

Otwor pod bateei nasrodku komory csrednicy 33
mm (zdlepiony)

szafa chtodnicza
1300l

- wysokai¢ - h: 2010 mm

- gtebokas¢ - d: 800 mm

- szerok@¢ - w: 1340 mm

- hapkcie - u: 230 v

- pojemnd¢ - v: 1300 |

- moc elektryczna: 0.80 kw

- temperatura min.: -2 °c

- karta gwarancyjna: tak

- temperatura max.: 8 °c

- linia chtodnictwa: eco

- filtr przeciwpytkowy

- regulowane niki ze stali nierdzewnej

- samodomykaice drzwi z zamkiem na klucz
- komora chtodzca wykonana z aluminium
- elektroniczny sterownik z véyietlaczem
temperatury

- automatyczne odszranianie

- grubgs¢ scianki 60 mm

- w komplecie 6 potek powlekanych

- obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j
- wymiary pétek wxd: 650x530 mm

szafa mrénicza
1400l

- gastronomiczna szafa nfracza o pojemnéi
1400 litréw z agregatem umieszczonym u gory
przystosowana do pojemnikéw gastronomicznyj
- wyposaona jest w chtodzenie nawiewowe
(wymuszone wentylatorem) oraz automatyczne|
odszranianie i odparowywanie skroplin.

- obudowa oraz wirze szafy wykonaneaze stali
nierdzewne;.

- izolacja wykonana z ekologicznej pianki
poliuretanowe;j

- energooszeziny , cichy agregat aspera
umieszczony na gorze szafy

- automatyczne odszranianie i odparowanie
kondensatu: grzatka parownika

- drzwi samozamykage

- elektroniczne sterowanie z cyfrowym

wyswietlaczem temperatury
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- wylacznik wentylatora po otwarciu drzwi

- nogi regulowane w zakresie do 50 mm

- grzatka parownika, grzatka rynienki skroplin,
grzatka spustu rynienki, grzatkdaeznicy drzwi.
- 6 potek rusztowych metalowych
plastyfikowanych gn2/1

- 12 prowadnic potek

- gwarancja 12 miesty

- instrukcja obstugi

- wymiary wxdxh - 1345x845x2100mm

- moc - 650 w

- zakres temperatur - od -18 do -21°c przy
temperaturze otoczenia + 43°c i wilgog¢ob
wzglednej 60%

Chtodziarko
zamraarka

- pojemnd¢ 350 |

- wysokai¢: 180 cm, szerokg 60 cm

- kolor srebrny

- obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j
- elektroniczny termostat

- klasa A++

- elektroniczna regulacja temperatury
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